ENTREES... A LA CARTE

La derniére tartiflette
Pommes de terre, lard et oignons grillés, mousseline au Reblochon de Savoie

Les Cuisses de grenouilles désossées
Panées Panko et tandoori, fine purée d’ail

e tataki de saumon, servi fiede
Infusé aux saveurs thai, déclinaison de choux en pickles

Le Foie gras, cuisiné par nos soins
Fine gelée de mangue et passion, toasts grillés

Pour nos amis végétariens, nous nous ferons un plaisir
de vous proposer un plat ou un menu en fonction de vos envies...

18.00¢

19.00¢

19.00¢

22.00¢




VIANDES... A LA CARTE

Le Boudin noir

Purée de pommes de terre riche en beurre, pommes caramélisées au cidre,
légumes de saison

Le Supréme de volaille jaune, label rouge

jus réduit, écume aux morilles

'Entrecdte de beeuf de notre ami James

Quelques légumes de saison, sauce au poivre vert

Le Quasi de veau cuit basse température

jus légérement corsé

Le Dos de cabillaud, rdti a coeur

Le Filet de turho, juste saisi

27.00¢
Fine purée de céleri de région, légumes du moment juste saisis,

28.00¢
Les pommes de terre réties comme les faisait Mamidette,

30.00¢
Galette de pommes de terre clin d’ceil d Fustache, légumes au beurre,

31.00¢

POISSONS.... A LA CARTE

Risotto al alborio aux champignons du moment, émulsion légérement cifronnée 29.00¢

32.00¢

Fregola Sarda au chorizo, légumes au beurre, écume aux agrumes




MENU au perrr wouss... 50.00¢

Entrees

~ le Tataki de squmon, servi fiede
Infusé aux saveurs thai, déclinaison de choux en pickles
Ou
~ Le Foie gras, cuising par nos soins
Fine gelée de mangue et passion, toasts grillés

Plats

'Entrectte de boeuf de nofre ami James .
Les pommes de ferre rdties comme les faisait Mamidette, quelques légumes de saison,
sauce au poivre vert

U
~_ Le Supréme de volaille joune, label rouge
Fine purée de céleri de région, légumes du moment juste saisis,
jus réduif, ecugie aux morilles

U

Le Dos de cabillaud, rdti a cceur
Risotto al alborio aux champignons du moment, émulsion légérement cifronnée

Desserts
Le Moelleux au chocolat, glace vanille bourbon (10 mn d“atfente)

U
Le Mille-feuille de gugo’rres, sauce caramel
U

La Brioche facon pain perdu et sa glace @ la vanille de Madagascar

MENU carre BLanch... 80.00¢

La nouveauté en 6 plats, concoctée par le Chef Clément, il faut juste 8tre gourmand
et curieux... Uniquement pour une fable compléte.




DESSERTS

La Brioche facon pain perdu et sa glace @ la vanille de Madagascar 9.50¢
Le Mille-feuille de gavottes, sauce caramel 9.50¢
Le Chou craquelin @ la créme diplomate praling 9.50¢
Le Moelleux au chocolat, glace vanille bourbon (10 mn d‘attente) 10.50¢
Le Café gourmand 12.00¢
Le Thé gourmand 12.50¢
Le Fromage gourmand 14.50¢
Le Champagne gourmand 18.90¢
CAFES, THES
Expresso 2.80¢
Café décafeiné 2.90¢
Infusion, Thé 3.00¢
Café allongé 3.20¢
Café décafeiné allongé 3.30¢
Café macchiatto 3.40¢
Double expresso 5.60¢
Cappuccino 6.00¢

Tous nos prix de vente s"entendent TTC. L'abus d"alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.




